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// design graphic identité de marque ///////// 

Date
 January 20th, 2019 from 8:30 to 10:30 am

The seminar
Breakfast / Presentation / Q&A

Venue
Advantage Austria - Africa Expressway

Golgasht Street No. 20  - Tehran

Topic   
DOING BUSINESS WITH IRAN
Envisioned trends and challenges  
for 2019 in the context of sanctions

Will you join?
RSVP 
r.guyot@caa-avocats.com
f.khaksar@caa-avocats.com

A LEGAL BREAKFAST

Fresh Cup of Law

Fresh Cup of Law

Fresh Cup of Law

Kindly hosted by



// design graphic identité visuelle ///////// Traiteur & restaurateur
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Le logotype
La base typographique du logotype est de la famille de la Garamond.
Différentes versions couleurs du logotype existent, en fonction des fonds de couleurs utilisés, ces règles sont à respecter. 
Le mot Paris reprend toujours les couleurs des 5 premières lettres de Mavrommatis.

Pantone 124C
CMJN 7/36/100/1
RVB 236/170/0
#ecaa00

Pantone 448 C ou 4485C si pellicullage
CMJN 65/58/100/35
RVB 84/78/30
#544E1E

FACADE CAVE PAUL DOUMER 
Pantone 7771 C
RAL 6014 olive jaune pour l’architecture intérieure

Taille minimum du logotype
20 mm de largeur

nom du fichier :Logo Mavrommatis BI_448_124.ai
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Le logotype monochrome
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Boutique Censier
47 rue Censier - 75005 Paris
Tel : 01 45 35 96 50 - Fax : 01 43 36 13 08

Espace Lafayette Gourmet
48-52 bd Haussmann - 75009 Paris - Tel : 01 42 80 42 42

Espace Galeries Gourmandes
Porte Maillot - 75017 Paris - Tel : 01 56 68 85 54

Espace Inno les passages
5 rue Tony Garnier - 92100 Boulogne Billancourt
 Tel : 01 46 04 69 54

Boutique Duphot
Traiteur & cave à jambon Ibérique
18 rue Duphot - 75001 Paris - Tel : 01 42 97 53 04

Piccolo 24 x 11 x 26

serviette

New1 : 20 x 11 x 28 New2 : spécial bouteille
Intérieur imprimé 1 coul

www.mavrommatis.fr 

Stickers 6x4cm

www.mavrommatis.fr

www.mavrommatis.frwww.mavrommatis.fr

www.mavrommatis.frwww.mavrommatis.fr

www.mavrommatis.fr

Stickers 6x4cm

www.mavrommatis.fr

www.mavrommatis.frwww.mavrommatis.fr

www.mavrommatis.frwww.mavrommatis.fr

www.mavrommatis.fr
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verso  côté

// design graphic identité visuelle ///////// déclinaisons supports



Cocktails 

CONDITIONS 
DE LIVRAISON

Commande à partir de 20 formules
Livraison, nous consulter.

Tous nos produits sont livrés dressés 
sur des plateaux, prêts à consommer.
Veuillez nous consulter pour une mise 
en place de buffet, une prestation
complète Mavrommatis, ou un devis
personnalisé : 01 45 35 96 50

www.mavrommatis.fr / info@mavrommatis.fr
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Le style photo
Le style photo a été conçu pour mettre en valeur le produit lui-même.
La gourmandise, l’appétence doivent être le leitmotiv du style photo : la nourriture est star ! 
Le deuxième message que doit porter la photo est le service : un outil de service (pic ou serviette), une notion humaine (plateau,
main, personne).

2

carte de voeux 2008.indd   1 4/01/08   15:13:05

// design graphic identité visuelle ///////// univers de marque



// design graphic identité de marque ///////// Vins, Bières & Spiritueux



// design graphic identité de marque ///////// Vins, Bières & Spiritueux



// design graphic event ///////// Marché de Rungis / Visuels clés, Beaujolais, campagne Flexitarisme



// design graphic event ///////// Marché de Rungis / Octobre Rose / Visuels clés



N°04
LE MAGAZINE 

DES RECETTES 

DE LA MER 

DEC 2014

11 recettes inédites
         pour vos fêtes

Destination Marennes-Oléron
Avec Grégory 
Coutanceau, 
La Rochelle

La perle des océans
l’Huître

N°05
LE MAGAZINE 

DES RECETTES 
DE LA MER 

11 recettes inédites
           pour cet été

Cap sur la Méditerranée

Gui Gedda 
le pape de la 

cuisine provençale

Osez
le congre ! Elle a la cote !

Lotte 
N°07

LE MAGAZINE 
DES RECETTES 

DE LA MER 

+ 2 recettes de 
Céline Bonnieu
La Boîte à Sardine

 10 recettes inédites
Destination Marseille

N°03
LE MAGAZINE 

DES RECETTES 
DE LA MER 

NOV 2014

11 recettes inédites
         pour l’automne

Destination Dieppe

Xavier 
Héricher, 
Le Bistrot 
du Pollet

Saint-Jacques
la coquille reineUn sacré caractère !

Haddock
N°06

LE MAGAZINE 
DES RECETTES 

DE LA MER 

+ 1 recette de 
Patrice Baude

poissonnier restaurateur

 10 recettes inédites
Destination Boulogne-sur-Mer

Avant l’été la « Pêche » ! 
Les amateurs de poissons vont être ravis. Votre

 poissonnier qui n’a de cesse de vous su
rprendre 

par les merveilles de ses étals, vous offre ce nouv
eau magazine : 

Plus moderne par son format, des recettes de saison, des portraits 
de grands chefs et des 

reportages pour aiguiser votre curiosité. 
Le monde de la mer et de la pêche n’auront bientôt plus

de secret pour vous ! 

Au-delà, l’Atelier du Poisson reflète nos préoccupations : La d
urabilité, la santé, les valeurs du 

commerce de proximité, le tout dans un esprit collectif, du pê
cheur au consommateur, en passant 

par votre poissonnier écailler. Que vous souhaiter pour cet été, sinon de
 bonnes vacances qui 

sentent déjà bon le sable chaud et… le barbecue ? 

Bruno GAUVAIN
Meilleur Ouvrier Poissonnier, Ecailler de France

P4 à 7  
4 recettes d’huîtres pour les fêtes
Huîtres chaudes à la crème de champagne, beignets d’huîtres à la 

normande, huîtres au cidre et huîtres à la vapeur.

P21  Nutrition, Nos 6 poissons de l’hiver

P22  Poisson durable 

 L’huître, perle des océans
P23  Accords Poissons & Vins

 Les bons conseils de notre sommelier.

P24 à 27 Formation 
  Le nouveau compte 
   individuel de formation

P8 à 11  
Destination Marennes-Oléron
Balade iodée entre terre et mer, 

à la découverte des huîtres label rouge

P12 et 13  

Recette de chef
A la table de Grégory Coutanceau, Maître 

restaurateur à la Rochelle. Huîtres Marennes 

Oléron farcies aux noisettes, girolles et cogn
ac

N°04

LE MAGAZINE 

DES RECETTES 

DE LA MER

DEC 2014

P14 à 20  
Décembre, c’est aussi la saison de...
6 autres poissons et 6 autres recettes de fêtes. 

Gravlax de saumon maison, Lotte à l’armoricaine, crevettes 

fumées au thé, Saint-Pierre grillé à l’orange, spiralini aux 

palourdes, merlu au vin.

Nous voilà déjà en décembre, nous nous approchons à grand pas d
es fêtes de fin d’année : Saint 

Nicolas, Patron des écoliers et son abominable Père Fouettard ;  Noël et son sapin traditionnel 

brillant de mille éclats et, caché sous sa verdure, les
 cadeaux que le Père Noël a apporté en 

toute discrétion, et naturellement la Saint Sylvestre qui termine l’année et annonce le début de 

l’autre avec un bon vin chaud à la cann
elle.

Vos commerçants de proximité se préparent pour vous apporter tou
t leur savoir-faire et leurs 

compétences afin de vous présenter le meilleur pour régaler la maisonnée. Profitez de ces 

moments attendus pour vous délecter des fruit
s de mers que les poissonniers détaillants se fero

nt 

un plaisir et un devoir de vous concocter
, parmi toutes ces délicatesses et vos plats dés

irés.

Bon appétit et joyeuses fêtes de fin d’ann
ée !

Très cordialement,

Pierre Jessel, président de la Confédération Nationale des Poissonniers-Ecaillers de France

L’Atelier du Poisson - Editeur : AAPEE.  

Réalisation Com Rungis : Pierre-Emmanuel Roubaud / 06 01 39 28 58 - François Chemel (rédacteur en chef et reportages) Christine Achard (création des recettes et photos) 

Dorian-Gabriel de Rosa (graphisme), Jérémy Royer (coordination et commercialisation). Autres visuels, droits réservés : Groupement Qualité Huîtres Marennes Oléron ; Fotolia.
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Q u i n c a i l l e r i e  –  F o u r n i t u r e s  i n d u s t r i e l l e s  –  B â t i m e n t

Simplement 
édifiant ! Crée en 1996,     est devenu, au fil des années, un acteur majeur dans le domaine du négoce 
de fournitures industrielles, de quincaillerie et d’outillage professionnel. Une réussite 
fondée sur des valeurs fortes. La preuve par 3 !         

À ce jour, le réseau DomPro représente 90 points de vente réunissant 65 entreprises 
indépendantes et autant de professionnels spécialisés dans le négoce d’équipement 
professionnel. Un atout incontestable pour avancer ensemble en direction du succès. 

Un Réseau

Tout est conçu pour que chaque professionnel venant s’équiper chez DomPro puisse trouver 
une réponse adaptée à ses besoins via une offre structurée et spécifique à chaque corps 
de métier. DomPro sait comment mettre en valeur les compétences professionnelles  
de chacun au service de la performance pour tous.

Des Professionnels

Proximité, écoute, assistance… Parce qu’il est essentiel que les partenaires adhérents 
puissent se consacrer au développement de leur point de vente sans se soucier de problème de 
logistique et autres petits tracas, DomPro met tout en œuvre pour faciliter la vie du réseau  
et rester présent à chaque étape de toutes démarches commerciales.Grâce à des équipes dynamiques et sous l’égide et le savoir-faire de Adéo, groupe leader 
dans son secteur, le réseau DomPro ne cesse de prendre de l’envergure et d’être plus 
performant jour après jour. 

Des Services

vous souhaitez devenir partenaire adhérent DomPro ? 
pour en savoir plus sur dompro, www.dompro.fr

w w w . d o m p r o . f r
double_Négoce.indd   1

5/01/08   12:10:54
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Gabriel
Chardonnay-Gros Manseng

Gabriel
Chardonnay-Gros Manseng

1936
Création de 
l’entreprise

1936
Création de 
l’entreprise

              T ioreped quo bea cumquam qui     voluptas vel

             i c iet  quis  rer i t ia ventusam volufermek ptamfdb

              nobit ,  et  quate esed quiae sae doluptam, sequi-

digniet  al is  cus que coreic  tem dolupit io.  Nequis  eos s i t  

dolorer spel lab orect ib ustrum vent iam vel  modi  s i tam 

quat.

Undit is  est  eos sum repercid modic  tes quibus,  sectore-

nist  doloribus pel  mo vent ,  expel iq uiatur,  at iae od 

quae eari tes sapieniae vel lecte reium ipsam laboreped 

quiam eat  dolupta ecul lantum harum hic iuntur,  que non 

nos quia nemodias vendit  volor  audae venem voles 

moloribus.

debis  modi  odi  rehentius et  volore,  s impos re num 

exerro mo dipisque pa dessim que iundi  quibus di t  qui-

dist  dolorum faceria verum aut  ut  od que por ma 

consedis  dolorerum qui  occus del ique

Gabriel
Merlot-Carignan
Gabriel
Merlot-Carignan

              T ioreped quo bea cumquam qui     voluptas vel

             i c iet  quis  rer i t ia ventusam volufermek ptamfdb

              nobit ,  et  quate esed quiae sae doluptam, sequi-

digniet  al is  cus que coreic  tem dolupit io.  Nequis  eos s i t  

dolorer spel lab orect ib ustrum vent iam vel  modi  s i tam 

quat.

Undit is  est  eos sum repercid modic  tes quibus,  sectore-

nist  doloribus pel  mo vent ,  expel iq uiatur,  at iae od 

quae eari tes sapieniae vel lecte reium ipsam laboreped 

quiam eat  dolupta ecul lantum harum hic iuntur,  que non 

nos quia nemodias vendit  volor  audae venem voles 

moloribus.

debis  modi  odi  rehentius et  volore,  s impos re num 

exerro mo dipisque pa dessim que iundi  quibus di t  qui-

dist  dolorum faceria verum aut  ut  od que por ma 

consedis  dolorerum qui  occus del ique

1929
La rencontre 

1929
La rencontre 
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// design graphic print ///////// cartes de voeux (avec technique d'impression foil doré et/ou découpes)
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// design graphic boutique & stand ///////// La Halle des Saveurs, Mafana



// design graphic véhicules  ///////// MIN de Rungis, événement promotionnel


